Procesy technologiczne w gastronomii

I TZ

Temat: Zadanie egzaminacyjne

Na podstawie ponizszego zadania egzaminacyjnego wykonaj:

1.
2.
3.

Zapotrzebowanie na surowce i potprodukty niezbedne do realizacji zaméwienia.
Wykaz metod i technik obrobki surowcow i potproduktow.

Wykaz narzedzi, maszyn i urzadzen potrzebnych do produkcji zestawow obiadowych
z opisem ich przeznaczenia.

Wykaz zastawy stolowej potrzebnej do ekspedycji potraw z przyporzadkowaniem do
rodzaju potrawy 1 uwzglednieniem liczby zamoéwionych zestawow.

Zadanie egzaminacyjne.
Do Polski przyjechata grupa 200 0sob z Japonii w celach turystyczno-krajoznawczych.

Organizator zamowit tradycyjny obiad w kuchni polskiej, sktadajacy si¢ z zupy pomidorowe;j
z makaronem, kotleta schabowego, ziemniakow z wody, mizerii z ogdrkow i kompotu.

ZAYACZNIK
Normatywy surowcowe na 10 porcji p
Zupa pomidorowa Makaron do zupy
SUROWIEC ILOSC SUROWIEC ILOSC
Kosci 600 g Makaron 300¢g
Pomidory 600 g Woda 1,81
Woda 3000 g LSél do smaku
Cebula S0g
Tluszcz 40g
Cukier 10g
Zielona pietruszka 10g
Sol do smaku
Kotlet schabowy panierowany Ziemniaki z wody
SUROWIEC ILOSC SUROWIEC ILOSC
Schab 1250 g Ziemniaki 3kg
Maka 100 g Koperek 20g
Jaja 100 g Woda 2,01
Bulka tarta 200 g Sol Do smaku
Smalec 200 g
S6l, pieprz do smaku
Mizeria z ogorkow Kompot ze $wiezych owocow
SUROWIEC ILOSC SUROWIEC ILOSC
Ogorki 1300 g Owoce 1000 g
Smietana 18% 150 cm? Woda 151
Koperek 20¢g Cukier 250 g




ZAEACZNIK 2

Wykaz narzedzi, maszyn i urzadzen oraz zastawy stolowej

. Trzon kuchenny

. Taboret elektryczny
Kociot warzelny

. Garnek 501

. Garnek 301

. Garnek 201

. Garnek 101

. Garnek 51

. Garnek 11
Pluczko-obieraczka

. Robot kuchenny
Patelnia o $rednicy 24 cm
Patelnia o §rednicy 18 cm
Patelnia o $rednicy 10 cm
. Deski do krojenia
Zestaw nozy

Miski

Lyzki

Chochla

. Tluczek do migsa

. Talerz emaliowany

. Sito

Durszlak

. Tasak

. Lopatka

. Przykrywki do garnkéw i patelni szt. 9
. Talerze gigbokie

. Talerze plaskie

Talerzyki deserowe
Sztuéce (ndz, widelec, tyzka)
. Szklanki

. Waga

. Blender

. Lyzka cedzakowa

. Czerpak
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Termin wykonania zadania: 6.05.2020

Prace przesylacie na maila: olagorecka@gazeta.pl i kasia_and@o2.pl

Wszystkie zalegle zadania prosze przesta¢ do 7.05.2020.
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