
Procesy technologiczne w gastronomii 

III TŻ 

Temat: Zadanie egzaminacyjne 

Na podstawie poniższego zadania egzaminacyjnego wykonaj: 

1. Zapotrzebowanie na surowce i półprodukty niezbędne do realizacji zamówienia. 

2. Wykaz metod i technik obróbki surowców i półproduktów. 

3. Wykaz narzędzi, maszyn i urządzeń potrzebnych do produkcji zestawów obiadowych 

z opisem ich przeznaczenia. 

4. Wykaz zastawy stołowej potrzebnej do ekspedycji potraw z przyporządkowaniem do 

rodzaju potrawy i uwzględnieniem liczby zamówionych zestawów. 

 

Zadanie egzaminacyjne. 

Do Polski przyjechała grupa 200 osób z Japonii w celach turystyczno-krajoznawczych. 

Organizator zamówił tradycyjny obiad w kuchni polskiej, składający się z zupy pomidorowej 

z makaronem, kotleta schabowego, ziemniaków z wody, mizerii z ogórków i kompotu. 

 

 



 

Termin wykonania zadania: 6.05.2020  

Pracę przesyłacie na  maila: olagorecka@gazeta.pl i kasia_and@o2.pl 

 

Wszystkie zaległe zadania proszę przesłać do 7.05.2020. 
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